Les Entrées

Ficelle picarde simple
Ficelle picarde double

Les Salades
5040 9u60
Salade, tomates, lardons, avocat, jambon

9u10
Mari n® de Car pac c6il2 0ddand)tbastichéaeu

parmesan
Ficelle au Maroille
Ficelle double au Maroille

Tartare de tomates / avocat / Basilic

Les Viandes

Jambon grillé
Andouillette grillée

Escalope de poulet (sauce au choix)

Bavette du boucher

Le vrai Faux Filet

Souris dbébagneau
Mariné de Carpaccio double

Nos Burgers

Big Burger

9u60
6 Salade, tomates, emmental, poulet, crodtons,
9 sauce césar
6

10090
Salade, tomates, poulet, champignons de Pa-
ris, Tuf dur

12490
Salade, tomates, tartine au maroille, champi-
é;nons de Paris, lardons, oignons grillés

12090
1 (Méche, deux toasts de crottin de chevre Cha-
Zeglignol Bio, confit de tomates, noix, endives

0
0

*1.es Omelettes garnies

Nature 7090
) Jambon fromage 8050
11u5 ©omplete 8090

Tie Break (Steak haché, double bacon, 2 g 3 0
sauce cheddar bacon, salade, tomate)

Mission impossible (320 gr de viande)l 8 (1 9 (Le COin Brasserie

Les Tartares

Le préparé par le Chef
Le «a votre fagomn
Le Montagnard

L es Poissons

Pavé de saumon sauce vin blanc
Dos de cabillaud sauce vin blanc

Les Pates

Carbonara
Bolognaise
Au thon

L es Sauces

Poivre / Moutarde / Echalote / BBQ /

Estragon

CroqueMonsieur
CroqueMadame
3 7 dPouble CrogueMonsieur
7 dPouble CrogueMadame
178d06assiette Picar {

Menu Enfant
190 7090

0 7 (Plat au choix :
Hamburger, steak haché, nuggets, saucisses,
croque & garniture au choix
0 7 0 1 boisson au choix
7 0 Dessert au choix :
0 3 0 Glace ou barre chocolatée

Les accompagnements

Frites, Haricots verts, Salade, Riz, Pates

LES DESSERTS

Moelleux au chocolat 4 QTarte Tatin Pommes Poires
Creme Brdlée vanille 2 0Café Douceur (2 minis desserts)
Tiramisu Vanille Speculoos 3 0Café Gourmand (4 minis desserts)
Crumble aux fruits 4 0Thé Douceur (2 minis desserts)
Charlotte au chocolat 3 0Thé Gourmand (4 minis desserts)
Fromage blanc 10

BOISSONS A LA CARTE

Eau LES VINS

Vichy St Yorre 25 cl 0 5 \0in au verre (blanc, rosé ou rouge)
Vittel 25 cl 050

Evian 50 cl 0 5 Rosé

Evian 100 cl 0 8 ROP Cétes de Provence Magic 75cl
Badoit 50 cl 0 5 ROP Coétes de Provence Minuty 75cl
Badoit 100 cl 0

0
San Pellegrino 50 cl fglanc

Colombelle Cétes de Gascogne 75cl 1

Sodas et J}JS de Fruits , (O‘hablis AOP domaine Louis Moreau 37.5clL
Fruits pressés 3u0

Jus de fruits : ananas, abrico2 U 8 Bouge

pamp|emousse, tomates Pinot noir AOP Alsace Hanskeller 75cl 1
Canettes (33cl) i 2 Pinot noir AOP Alsace Hanskeller 37.5¢cl 9
Coca et Coca cherry (50cl) 1 8 Baumur Champigny AOP Valengenet 75cl 1 ;
Orangina 1 5 Saumur Champigny AOP Valengenet 37.58

1 3 Bordeaux AOP Les Hauts de Goélane 37.5%|U
0 0 Ohateau Cadet Cotes de Bordeaux 2011 2 5
/| s®l ection du pr®sid

Bieres __Champagne
Pelforth (25cl) U 9 euve Pelletier 37.5cl
Pelforth (15cl) I 7 QouzonLeroux brut 75cl

Affligem (25cl) U5 QouzonLeroux rosé 75cl
Affligem (15cl)

Biére picarde «a sauvagine 4 U 0 ?oifs,sons chaudes
afé

Noisette
rand café

Diabolo
Powerade

Les Aperitifs
Kir vin blanc . rand créme
Americano, Suze, Martini

Ricard i 5 ghocolat
Baby (Aberlour) 10 e

Whisky 150

3
Chablis AOP domaine Louis Moreau 75cl 2 5
9

2

2

2 7
Limonade 2 U 0 Bordeaux AOP Les Hauts de Goélane 75cll 3

2

3

5 OO0 WO WOk




A A C TENNIS
Restaurant

VDRSS SINUES ANa ynnnn

Vous souhaitez privatiser le club pour vos
réunions ou vos soirées?
Renseignexous aupres du personnel




